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องคการบริหารสวนตําบลตะเคียนทอง 
   อําเภอกาญจนดิษฐ จังหวัดสุราษฎรธานี 

โทรศัพท 0-7745-2616 ตอ 11  
www.takeantong.go.th 

 



ฐานขอมูลภูมิปญญาทองถิ่น 

สาขากองทุนและธุรกิจชุมชน 

นางสาวอุบลวรรณ  บุญคง 

ภูมิปญญา  การรวมกลุมของชาวบานผลิตสุราพ้ืนบาน 

ท่ีอยู  บานเลขท่ี  45  หมูท่ี 7  บานหนองจิก  ตําบลตะเคียนทอง  อําเภอกาญจนดิษฐ  

จังหวัดสุราษฎรธานี 

พิกัดตําแหนงทางภูมิศาสตรตําแหนงบาน  0547509/1011793 

วันเดือนปเกิด 13  มิถุนายน  2502 

ศาสนา  พุทธ 

การศึกษา  มัธยมศึกษาตอนปลาย 

อาชีพ  คาขาย 

การถายทอด  บุคคลท่ัวไป 

 สุราพ้ืนบานเปนเครื่องด่ืมท่ีเกิดจากภูมิปญญาของคนไทยมาตั้งแตครั้งโบราณ  มีวัตถุดิบและวิธีการผลิตท่ี

แตกตางกันไป  วัตถุดิบท่ีใชผลิตสุราพ้ืนบานมีหลายอยาง เชน น้ําตาลโตนด  น้ําตาลจั่นมะพราว  ขาวเหนียว  

ขาวโพด  และผลไมตางๆ เชน กลวย เปนตน   

 นางสาวอุบลวรรณ  กลาววา การผลิตสุราพ้ืนบานในชวงแรกนั้นเปนการผลิตโดยการรวมกลุมกันภายใน

เครือญาติ  ตอมาไดมีการรวมกลุมภายใตชื่อ “รัฐวิสาหกิจชุมชนตําบลตะเคียนทอง” ซ่ึงไดดําเนินการผลิตมา

ประมาณ 8 ป  การผลิตสุราของกลุมจะใชกลวยหอมเปนวัตถุดิบหลัก  มีวิธีการผลิต  ดังนี้ 

นํากลวยหอมสุกงอม  น้ําตาลทรายแดงและลูกแปง (คือเชื้อซ่ึงเปนสวนประกอบของเชื้อราและยีสต) มาผสม

คลุกเคลาใหเขากันในถังปากกวาง เติมน้ํา ปดฝา และหมักท้ิงไวประมาณ 1 สัปดาห  เพ่ือใหเชื้อราเจริญเติบโต  และ

ยอยแปงใหกลายเปนน้ําตาล  จากนั้นเชื้อยีสตจะเปลี่ยนน้ําตาลเปนแอลกอฮอลในท่ีสุด  หลังจากนั้นดูดน้ําท่ีไดจาก

การหมักไปกลั่น  ซ่ึงจะไดเปนน้ําใส  มีกลิ่นหอม  มีแอลกอฮอลประมาณ  70  ดีกรี  นําไปเจือจางใหเหลือประมาณ  

30  ดีกรี  กรองใหสะอาด  และบรรจุขวด  ติดฉลากภายใตชื่อ “สุรา 9 ตน” 

 

   
 

 

 

 



สาขาโภชนาการ 

นางวิลาวัณย  เขียมวัชระ 

ภูมิปญญา  การทํากะป 

ท่ีอยู  บานเลขท่ี  175/2 หมูท่ี 4  บานเฉงอะ  ตําบลตะเคียนทอง  อําเภอกาญจนดิษฐ  

จังหวัดสุราษฎรธานี 

พิกัดตําแหนงทางภูมิศาสตรตําแหนงบาน  0549060/1014613 

วันเดือนปเกิด พ.ศ. 2497 

ศาสนา  พุทธ 

การศึกษา  ประถมศึกษา 

อาชีพ  ปลูกผัก/คาขาย 

การถายทอด  บุคคลท่ัวไป 

 นางวิลาวัณย  เขียมวัชระ  เรียนรูการทํากะปมาตั้งแตเด็ก  เนื่องจากเปนภูมิปญญาของคนในชุมชน  

ปจจุบันทํามาแลวประมาณ 20 ป 

 การทํากะปมีดังนี้ 

 นํากุงมาลางใหสะอาด  เลือกขยะ และสิ่งปลอมปนอ่ืนๆ ท้ิง  นํากุงไปตากแดดใหแหงพอหมาด  นํามา

คลุกเคลากับเกลือและตําพอแหลก  หมักไว 2 คืน  นํามาตากแดดใหแหง  และนํามาตําอีกครั้งใหละเอียด  อัดใสถัง

หรือโองใหแนน ขัดน้ํา (คือการนําไมไผมาสานขัดกันบริเวณปากโองหรือปากถัง)  เพ่ือไมใหกะปเสีย  และมีกลิ่น 

หมักไวนานประมาณ  3-6 เดือนกอนบรรจุกระปุกขาย 

     

 

 

 

 

 

 



สาขาโภชนาการ 

นางประเมิน  ช่ืนในเมือง 

ภูมิปญญา  การทําไขเค็ม 

ท่ีอยู  บานเลขท่ี  111 หมูท่ี 4  บานเฉงอะ  ตําบลตะเคียนทอง  อําเภอกาญจนดิษฐ  

จังหวัดสุราษฎรธานี 

พิกัดตําแหนงทางภูมิศาสตรตําแหนงบาน  0549498/1015031 

วันเดือนปเกิด 26  พฤษภาคม  2484 

ศาสนา  พุทธ 

การศึกษา  ประถมศึกษา 

อาชีพ  คาขาย 

การถายทอด  บุคคลท่ัวไป 

 นางประเมิน  ชื่นในเมือง  กลาววาการทําไขเค็มเปนอาชีพของครอบครัว  ในอดีตเคยประกอบอาชีพตางๆ 

มาแลวหลายอาชีพ  แตไมประสบความสําเร็จ  สุดทายจึงตัดสินใจเลี้ยงเปด  และนําไขท่ีไดมาทําไขเค็ม  โดยคิดลอง

ผิดลองถูก  จนไดไขเค็มท่ีมีคุณภาพดี  รสชาติอรอย 

 วิธีทําไขเค็ม 

1. นําดินจอมปลวกมาผึ่งใหแหง  และแชน้ําสะอาดท่ีตมแลว 1 คืน 

2. นําดินท่ีแชไวมาคลุกเคลากับเกลือใหเขากัน  อัตราสวนท่ีใช คือ ดิน 3 สวน  ผสมเกลือ 1 สวน 

3. นําไขเปดมาพอกดวยดินใหหนาพอประมาณ  จากนั้นพอกทับดวยข้ีเถาและบรรจุกลอง  ไขเค็มท่ีไดหาก

ครบกําหนด 7 วัน  สามารถทําไขดาวได  และหากครบ  21  วัน  จะตมเปนไขเค็มได  สามารถเก็บไวไดนาน

ประมาณ  2  เดือน  หลังจากนี้ไขจะหมดอายุ 

การทําไขเค็มใหมีคุณภาพดีนั้นสิ่งสําคัญ คือ ตองใชไขท่ีมีคุณภาพ ไขแดงสวย  ดังนั้น  อาหารท่ีเลี้ยงเปดจึง

สําคัญมาก  อาหารท่ีครอบครัวชื่นในเมืองใชเลี้ยงเปด  ประกอบดวย  ขาวเปลือก  หอยกะพง หัวกุง  และอาหาร

เปด  นํามาผสมคลุกเคลาใหเปดกินโดยจะใหอาหารวันละ 3 เวลา  เพราะเปดจะใหไขฟองโต  โดยเฉพาะการใหเปด

กินหอยกะพงและหัวกุง  จะชวยใหไขแดงมีรสชาติดีข้ึน  รวมท้ังตองระวังอยาใหคอกเปดชื้น  ควรจะโรยพ้ืนคอก

ดวยแกลบ  หรือข้ีเลื่อย  สวนไขท่ีไดจะนํามาคัดแยกออกเปน  3  ขนาด  คือ ขนาดเบอร 1-3  โดยเบอร 1  และ 2  

จะใชทําไขเค็ม  ไขเค็มท่ีทํานั้นไดรับรางวัลมากมาย เชน  

พ.ศ. 2529  ไดรับรางวัลชนะเลิศในการประกวดไขเค็ม  งานวันเงาะโรงเรียน  

จังหวัดสุราษฎรธานี 

พ.ศ. 2533  ไดรับรางวัลท่ี 1  จากการประกวดผลิตภัณฑอุตสาหกรรมไขเค็ม  

ในงานวันเกษตรแหงชาติ  ณ  มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร 

พ.ศ. 2546  ไดรับคัดเลือกเปนสินคา OTOP ระดับ 4 ดาว  และไดรับ

มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน  เลขท่ี มผช. 27/2546 

 

 



การทําไขเค็มและคอกเล้ียงเปด 

1. กลองบรรจุไขเค็มพรอมจําหนาย 

 

 
 

2. โคลนจากดินจอมปลวก  และข้ีเถาสําหรับพอกไข 

 

 
 

3. ไขเค็มท่ีพอกดินโคลนและข้ีเถาพรอมบรรจุกลอง 

 

 
 

4. สภาพคอกเลี้ยงเปด  ท่ีไดรับการดูแลอยางด ี

 

 
 

 

 

 

 

 

 



สาขาโภชนาการ 

นางอุดมพร  อํ่าใหญ 

ภูมิปญญา  การทํากะป 

ท่ีอยู  บานเลขท่ี  36/3 หมูท่ี 6  บานคลองกะแดะแจะ  ตําบลตะเคียนทอง  อําเภอ 

กาญจนดิษฐ  จังหวัดสุราษฎรธานี 

พิกัดตําแหนงทางภูมิศาสตรตําแหนงบาน  05457463/1014879 

วันเดือนปเกิด  3  มิถุนายน  2510 

ศาสนา  พุทธ 

การศึกษา  ประถมศึกษา 

อาชีพ  คาขาย 

การถายทอด  บุคคลท่ัวไป 

 นางอุดมพร  อํ่าใหญ  มีความเชี่ยวชาญการทํากะป  โดยสืบทอดภูมิปญญาดานนี้มาจากบิดามารดา  

เริ่มทําจริงจังเม่ืออายุ  35  ป  ปจจุบันทํามาแลวมากกวา  7  ป  โดยใชกุงท่ีหาไดเอง 

 วิธีทํากะป มีดังนี้ 

1. นํากุงมาลางใหสะอาด  คัดแยกขยะออกโดยนํากุงมาใสภาชนะท่ีมีน้ํา  ใหสวิงตักขยะท่ีลอยกระทงข้ึนท้ิง 

(ภาษาพ้ืนบานเรียก หลอย)  จากนั้นนํากุงไปตากแดดพอหมาด 

2. นํากุงท่ีไดมาคลุกเคลากับเกลือในอัตราสวนกุง 3 กิโลกรัม  ตอเกลือ  300 กรัม  ตําพอแหลก  หมักท้ิงไว  

3  วัน 

3. นํากุงมาตากแดใหแหงอีกครั้ง  เม่ือแหงแลวนํามาตําใหละเอียด  สงขายแมคาในราคา กิโลกรัมละ 80 บาท 

วิธีทํากะป 

1. กุงท่ีใชทํากะป 

2. การตากกุง 

3. การคลุกเคลากุงกับเกลือ 

4. การตํากุง 

5. การตากกุงท่ีผานการหมักมาแลว 

6. กะปพรอมสงจําหนาย 

 

 



สาขาเกษตรกรรม 

นายลือศักดิ์  พัฒนวัฒน 

ภูมิปญญา  การฝกลิง 

ท่ีอยู  บานเลขท่ี  42/3 หมูท่ี 3  บานกะแดะแจะ  ตําบลตะเคียนทอง  อําเภอกาญ

จนดิษฐ  จังหวัดสุราษฎรธาน ี

พิกัดตําแหนงทางภูมิศาสตรตําแหนงบาน  0549005/1014990 

วันเดือนปเกิด  11  กรกฎาคม  2507 

ศาสนา  พุทธ 

การศึกษา  มัธยมศึกษาตอนปลาย 

อาชีพ  รับจาง 

การถายทอด  บุคคลท่ัวไป 

นายลือศักดิ์  พัฒนวัฒน  สืบทอดการฝกลิงมาจากบิดา  โดยเริ่มสนในจริงจังเม่ือประมาณป พ.ศ. 2523  

และประมาณป พ.ศ. 2545  ทางสํานักงานเกษตรจังหวัดสุราษฎรธานี  และการทองเท่ียวแหงประเทศไทย  ได

ติดตอใหชวยสืบทอดภูมิปญญาดานนี้เพ่ือเผยแพรตอไป  นายสมพร  แซโคว  ซ่ึงเปนครูฝกลิงท่ีมีชื่อเสียงของจังหวัด

สุราษฎรธานีเสียชีวิต 

การฝกลิงนั้นสวนใหญจะนิยมฝกลิงเพศผู  อายุ 2-5 ป  มักเปนลิงกัง  ลิงหางหมู  และลิงพิกเซล 

วิธีการฝกลิง มีดังนี้ 

1. ฝกใหลิงรูจักมะพราวโดยใหแตะและจับทุกวัน 

 2. ฝกการหมุนมะพราวบนพ้ืนโดยการใชมือและเทา  ซ่ึงมีอยูประมาณ 5-6 ทา  เชน มือหมุน  เทาหมุน  

และหมุนพรอมกันท้ังมือและเทา  หรือทาหมุน 3 เทา  เปนตน  ฝกเชนนี้ไปเรื่อยๆ  จนลิงมีความชํานาญ 

 3. ฝกใหลิงใชเทาในการหมุนลูกมะพราวท่ีผูกติดไวกับราวผา  ฝกจนชํานาญ  แลวคอยๆ เพ่ิมระดับความ

สูงข้ึนไปเรื่อยๆ 

 4. ฝกใหลิงใชเทาในการหมุนลูกมะพราวกับตนมะพราวจริง  และฝกเก็บมะพราวโดยใชคําสั่ง “เอา เร็ว ไป มา”  

 การคัดเลือกลิงท่ีนํามาฝกนั้น  สวนใหญจะเลือกลิงท่ีมีอุปนิสัยไมกาวราว  รูปรางดี  ฝกงาย  สวนลักษณะลิง

ท่ีฝกยาก หรือไมสามารถฝกได เชน ลิงท่ีไมสบตา หรือไมจองหนาคน  นอกจากการฝกเก็บมะพราว  ยังฝกลิงใหทํา

กิจกรรมอ่ืนๆ  เพ่ือการทองเท่ียวดวย  เชน การหยิบจับสิ่งของตางๆ  ท้ังไมขีดไฟ ขวด ปากกา  การเดิน 2 ขา  ยืนชู

ปาย ปนจักรยาน  เลนบาสเกตบอล  วิดพ้ืน  ลอดหวง  เก็บขยะ  และฝกใหชวยเหลือตนเอง เชน การแกปมเชือก 

เปนตน  สําหรับอาหารท่ีใชเลี้ยงลิงนั้น  จะใหลิงกินขาวเปลาวันละ 3 ม้ือ ขนม นม และผลไมรสหวานชนิดตางๆ 

เชน ทุเรียน เงาะ มังคุด  ลองกอง  และลําไย  เปนตน  นายลือศักดิ์กลาววา  การฝกลิงนั้นตองคอยเปนคอยไป ลิงก็

เหมือนมนุษย ตองการความรัก  การดูแลเอาใจใส  ไมชอบการบังคับ  เฆ่ียนตี  ดังนั้นคนฝกตองมีความอดทน ใจ

เย็นและรอคอย 

 

 

 



รางวัลท่ีไดรับและการฝกลิงใหทํากิจกรรมตาง 

1. รางวัลตางๆ ท่ีไดรับ 

 

2. ฝกใหยืนถือปายตอนรับนักทองเท่ียว 

 
3. ฝกใหปนตนมะพราวจริง 

 
 

4. ฝกปนจักรยาน 

 

5. ฝกการวิดพ้ืน 

 
 

6. ฝกใหรูจักมะพราวสีตางๆ 

 

7. ฝกการเก็บมะพราว 

 
 

8. ฝกการเก็บมะพราว 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



สาขาศิลปกรรม 

นายวินัย  เมฆเสน 

ภูมิปญญา  การเลนหนังตะลุง 

ท่ีอยู  บานเลขท่ี  102/1 หมูท่ี 4  บานเฉงอะ  ตําบลตะเคียนทอง  อําเภอกาญจน

ดิษฐ  จังหวัดสุราษฎรธาน ี

พิกัดตําแหนงทางภูมิศาสตรตําแหนงบาน  0549320/1015165 

วันเดือนปเกิด  30  เมษายน  2501 

ศาสนา  พุทธ 

การศึกษา  ปริญญาตรี  และประกาศนียบัตรบัณฑิตวิชาชีพครู 

อาชีพ  รับราชการครู 

การถายทอด  บุคคลท่ัวไป 

 นายวินัย  เมฆเสน  มีอาชีพรับราชการครู  ปจจุบันเปนผูบริหารโรงเรียนวัดพุฒ  อําเภอกายจนดิษฐ  

จังหวัดสุราษฎรธานี  ดวยใจรักงานศิลปะแขนงนี้  จึงไดศึกษาภูมิปญญาดานนี้จากหนังอาจารยเอียดนุย ส.เคลานอย  

และอาจารยศรีพัฒน  เก้ือสกุล  ใชเวลาในการศึกษาอยางจริงจังประมาร 5 ป  หลังจากนั้นไดฝกฝนสั่งสม

ประสบการณ  และตั้งคณะหนังตะลุง  โดยใชชื่อวา “หนังอาจารยจูลี่ ส.เอียดนุย” มีสมาชิกในคณะ 12 คน  รับเลน

ตามงานตางๆ เชน งานบวช งานแกบน งานวัด และงานท่ัวไป บทท่ีนําไปเลนแตละครั้งมีท้ังแตงเอง  หรือเปนบทท่ี

สืบทอดมาจากอาจารย  แตไดปรับเปลี่ยนไปตามสถานการณปจจุบัน  นอกจากนี้ยังมีการบันทึกการเลนหนังตะลุง

ลงในแผนบันทึกขอมูล (Compact Disc : CD) เพ่ือเผยแพรภูมิปญญาดานนี้สูสาธารณชน  ปจจุบันไดถายทอดภูมิ

ปญญานี้ใหกับเด็กๆ ท่ีสนใจ 

 

  

 

 

 

 

 



สาขาหัตถกรรม 

นายพงษศักดิ์  ชมสุวรรณ 

ภูมิปญญา  การทําไซดักปลาดุกทะเล 

ท่ีอยู  บานเลขท่ี  62/3 หมูท่ี 5  บานงามยวน  ตําบลตะเคียนทอง  อําเภอกาญจน

ดิษฐ  จังหวัดสุราษฎรธาน ี

พิกัดตําแหนงทางภูมิศาสตรตําแหนงบาน  0545386/1015141 

วันเดือนปเกิด  7  ตุลาคม  2507 

ศาสนา  พุทธ 

การศึกษา  ประถมศึกษา 

อาชีพ  ประมง 

การถายทอด  บุคคลท่ัวไป 

 นายพงษศักดิ์  ชมสุวรรณ  สนใจเรียนรูภูมิปญญาดานนี้เพราะตองการนํามาใชในการประกอบอาชีพ  จึงได

เรียนรูและสังเกตวิธีการทําไซจากผูท่ีมีความรูความชํานาญ  ใชเวลาในการเรียนรูประมาณ  3  เดือน  จากนั้นนํามา

ฝกฝนดวยตนเองจนมีความเชี่ยวชาญสามารถทําไซท่ีใชงานไดสําเร็จ  นอกจากทําไซไวใชเองแลว  ยังจําหนายสราง

รายไดใหครอบครัวไดอีกดวย 

 สวนประกอบของไซ 

 โครงดานนอก  ทําดวยไมไผนํามาเหลาเปนซ่ีความยาวประมาณ  1  เมตร  ผูกรอยดวยเชือกหวาย  หรือ

เถาวัลย  ขนาดของไซท่ีนิยมใช คือ ขนาดท่ีมีจํานวนซ่ีของโครงดานนอก  33  ซ่ี 

 งา  คือ ชองทางใหปลาเขาไปดานในของไซ  แตไมสามารถออกได  ทําดวยไมไผ  23  ซ่ี  ไซ 1 ลูก  จะมีงา  

2 ชัน  ซ่ึงเรียกวา งา 2 จังหวะ 

 หนง  หรือ ขนง เปนสวนของปากไซ  ทําจากเถาวัลย  มักนิยมใชเถาของตนไอ  ซ่ึงมีความคงทน 

รัดเอว  คือ  การนําเถาวัลยมาสานรอบตัวโครงเพ่ือเพ่ิมความแข็งแรงใหกับไซ  มักใชเถาข้ีเดือน  หรือใช

หวายเทียม 

 

    
 

 

 



สาขาหัตถกรรม 

นายพิศาล  แสงสุวรรณ 

ภูมิปญญา  การทํากรงนก 

ท่ีอยู  บานเลขท่ี  72 หมูท่ี 6  บานคลองกะแดะแจะ  ตําบลตะเคียนทอง   

อําเภอกาญจนดิษฐ  จังหวัดสุราษฎรธานี 

พิกัดตําแหนงทางภูมิศาสตรตําแหนงบาน  0545420/1015540 

วันเดือนปเกิด  29  สิงหาคม  2510 

ศาสนา  พุทธ 

การศึกษา  ประถมศึกษา 

อาชีพ  ประมง/รับจาง 

การถายทอด  บุคคลท่ัวไป 

นายพิศาล  แสงสุวรรณ  มีความสนใจภูมิปญญาดานนี้  เนื่องจากบุตรไดซ้ือนก

มาเลี้ยงแตไมมีกรงใส  จึงไดเรียนรูการทํากรงนกดวยตนเอง  โดยใชเวลาเรียนรูเพียง 2 

สัปดาห  และเริ่มผลิตขายเปนอาชีพเสริม  เนื่องจากในชุมชนมีคนสนใจเลี้ยงนกกรงหัวจุก

มาก  สวนใหญการทํากรงนกหัวจุกนั้นจะใชไมไผสีสุก  และอาจใชไมชนิดอ่ืนๆ เชน ไมขาว

ดํา  ไมรัก  ไมมะพราว  ซ่ึงราคาแตกตางกัน 

 

  
 


